
Présentation de la demi-pension

https://clg-les-sablons-buzancais.tice.ac-orleans-tours.fr/eva/spip.php?article1835

Présentation de la

demi-pension
- 4 .Restauration - 

Date de mise en ligne : jeudi 21 septembre 2023

Copyright © Collège Les Sablons - Tous droits réservés

Copyright © Collège Les Sablons Page 1/2

https://clg-les-sablons-buzancais.tice.ac-orleans-tours.fr/eva/spip.php?article1835
https://clg-les-sablons-buzancais.tice.ac-orleans-tours.fr/eva/spip.php?article1835


Présentation de la demi-pension

Arrivage fruits et légumes locaux de chez Mr Moreau à Ecueillé,
 tomates , salades, poivrons, carottes, chou,oignons, ail, échalotes, persil frais...
 Livraison du pain frais et local des boulangeries Fournée Buzancéenne et Sureau
 Equeutage des radis, épluchage des oignons ail et échalotes, tri de la salade verte.
 Préparation des crudités et du sauté de porc BBC ( bleu blanc coeur)
 Coupage du St Nectaire AOP
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